


ウェーバー・クーリング社: 
真空冷却は私たちにお任せください
ウェーバー・クーリング社は真空冷却機の世界最大手のメーカーです。弊社は真空冷却特有の技術を熟知しており、こ
の分野のスペシャリストであると自負しています。私たちは、専門知識とスケールメリットを活かし、抜群の費用対効果
を持つ製品を開発しています。

ウェーバー・クーリング社は以下の分野の真空冷却機を製造しています。パン＆焼き菓子 | インスタント食品＆業務用
キッチン | ご飯＆寿司 | 野菜＆ハーブ類 | 花＆コールドチェーン | 堆肥

QRコードを読み取る 
と 動画をご覧いた
だけます。



その後の工程焼成 従来の冷却 

その後の工程焼成

真空冷却

真空冷却: 

�真空冷却 パン＆焼き菓子用



ベーカリーでの使用経験



冷却しながら最高品質の製品を焼き上げる

は一見にしかずです。
QRコードを読み取る 動画をご覧いただけます。

焼成工程の再設計

• Interview - Bakery Gehr on results 
for various types of bread

• Customer Visit 
Scandinavian Bakery WeBake

• Vacuum Cooling 
Single Solution | Wiltink (NL)

• Vacuum Baking 
Double Solution | Bakery Gehr (DE)

• Vacuum Baking 
Triple Solution | Crelem Bakery (BE)

• Vacuum Cooling 
Pound Cake

• Vacuum Cooling 
Toast

• Vacuum Cooling 
Biscuit for filled cake

• Vacuum Cooling 
Gluten Free Bread

• Vacuum Cooling 
Gluten Free Muffins

�真空冷却 パン＆焼き菓子用



真空冷却の



き菓子製品でも、真空冷却を使えば、焼成時間と冷
却時間を短縮できるのみならず、製品の形状、ボリ
ューム、クラムや気泡構造の質が向上します。

真空冷却はグルテンフリー製品製造に関する常識を
大きく変え、製品の品質を大きく向上させます。真空
冷却では生地が外側に引っ張られるため、最適な気
泡構造が得られ、パンは最大限までふっくらと膨ら
みます。焼成時間は最大25%短縮でき、パンは高温
でも素早くきれいにスライスできます。

その他のほぼす
べてのパンや焼

パンの品質は、焼成条件と真空冷却条件を適切に
調整することで最大限に高めることができます。真
空中で糊化をより短時間で進めることで、パンの賞
味期限が長くなります（劣化を遅らせることができ
るため）。焼成時間を最大30%短縮でき、一方で完
璧なクラストのパリッとした食感は長く保てます。 

マルチグレインパンやアーティザンブレッド

真空冷却を使うことで、製品の完璧な品質と最大限
のボリュームを実現できる一方で、生産性を向上さ
せ、冷却時間を最短に抑えることが可能です。さら
に、ビスケットでは、材料を10%減らしても同じ大き
さの製品を作ることができます。マフィンは上部が大
きく膨らみ、完璧な味わいと食感で美味しく焼き上
がります。 

ケーキ、マフィンやビスケット

その他のパンや焼き菓子

真空冷却についてもっと詳しく知りたいお客様に
は、今まで私たちが行ったテストについて情報を

喜んで提供いたします。

グルテンフリーパン
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WeBake BASE WeBake SENSE WeBake POWER

WeBake 



WeBake 10 R WeBake 20 R
小型試験用真空冷却機 小型試験用真空冷却機

400×600 mmサイズのベーキングトレー用、
アメリカサイズ3/4のトレー（15×21インチ）

にも使用可能

600×800 mmサイズのベーキングトレー用、
アメリカサイズのトレー（18×26インチ）

でも使用可能

重量10 kg（20 lbs）まで対応可能な設計、
8～13分以内

重量20 kg（45 lbs）まで対応可能な設計、
8～13分以内

500 × 700 × 800 mm
19.7 × 27.6 × 31.5インチ

有効内寸（幅×奥行×高さ）

700 × 900 × 1000 mm
27.5 × 35.4 × 39.4インチ

有効内寸（幅×奥行×高さ）

1台の冷却機でベーキングトレー3枚（トレー間距離200 mm［7.9インチ］ 
または4枚（トレー間距離150 mm［5.9インチ］）を使用可能

直観的に扱えるSiemens社製PLCで圧力を完全比例制御

真空冷却機のデモ

ウェーバー・クーリング社では、ベーキングトレーの400x600 mmと600x800 
mmサイズに対応する2種類の試験用真空冷却機をご用意しています。どち
らの装置もPCLによる完全制御で、お客様の製品に最適な冷却曲線を設定
できます。

9真空冷却 パン＆焼き菓子用



WeBake 標準モデル
�種類の標準モデルをご用意しております。各モデルは、中型または大型のカート�台または�台を収容可能です。これら
のモデルのチャンバーの標準寸法でほぼすべてのカートに対応でき、相応の冷却能力が得られます。

WeBake  �� WeBake  �� WeBake  ���
小型ラック用 シングルラック用 ダブルラック用

�種類をご用意：SENSEおよびPOWER CE/UL真空チャンバー�室で、最大オーブン�台に対応可能です。それ以
上のオーブンを使用する場合は、�台の集中冷却システムに複数のチャンバーをつなげることができます。

WeBake ��は小型カート（アメ
リカおよび日本サイズ）用に設

計されており、超小型です。

WeBake ��は、欧州サイズの
多くのシングルカートやアメ
リカサイズのダブルカート用

に設計されています。

WeBake ���は�台のカートが
収容できるように設計されて

います。 ほとんどの（欧州サイ
ズ）モデルのカートが、チャンバ

ー�室に収まります。 

重量�� kg（�� lbs）までの製
品が�～��分以内に冷却でき
るように設計されています。

重量�� kg（��� lbs）までの
製品が�～��分以内に冷却で

きるように設計されています。

重量��� kg（��� lbs）までの
製品が�～��分以内に冷却でき

るように設計されています。

�� × ��� × ���� mm
��.� × ��.� × ��.�インチ 

有効内寸（幅×奥行×高さ）

��� × ���� × ���� mm — 
��.� × ��.� × ��.�インチ 

有効内寸（幅×奥行×高さ）

���� x ���� x ���� mm — 
��.� x ��.� x ��.�インチ 

有効内寸（幅×奥行×高さ）



と冷却機のカスタマイズ
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欧州およびアジアの各拠点や、��以上の販売サービス提携業者から構
成される世界的ネットワークを通じて、弊社はすべてのお客様に迅速で
信頼できるメンテナンスサービスとサポートを提供します。 

設置：可能な限り低いコストで最速で設置を行えるよ
う、各地の技術者と連携して作業を行います。弊社の
専門技術者が設置準備と現地サポートを行います。 

実装：真空冷却機をお客様の焼成工程に実際に導入す
る際は、最高の結果を得るため、マスター・ブーランジェ
であるピーター・ビーネフェルト氏とそのチームが必要
な限りお客様をサポートいたします。サポートはニーズ
や状況に応じ、現地またはリモートで行います。 

メンテナンスおよびサポート：弊社または弊社提携業
者が提案するメンテナンスおよびサポートパッケージサ
ービスを提供しております。現在そして将来にいたるま
で、お客様の負担を減らすことが私たちの目標です。

Bakkerij Wiltink (オランダ)
グルテンフリー  
×POWER ���
私たちは、オランダで初め
てウェーバー・クーリング社
を選んだベーカリーの�つで
す。コストの低さは確かに
重要でした。私たちはすで
にWeBake Powerを�年以
上も使っており、何の問題や
大変さもなく使い続けるこ
とが出来ています！

サポート ‒ お客様へのケア

お客様の感想 

Bäckerei Gehr (ドイツ)
アーティザン 
×POWER ���（�台）
ドイツ製の古い真空冷却
機を�台のWeBake Power
に半分の費用で交換しまし
た。この高品質モデルは、私
たちのパン製品をすべて完
璧に冷却してくれます。

Crelem Bakeries (ベルギー)
パン・ヴィエノワ 
×SENSE ��（�台）
�台のWeBake Senseチャン
バーを私たちのベーカリー
のうちの�軒に設置していま
す。少ない投資で大きな�つ
のメリットを得ることができ
ました。品質を最大限に高
め、生産性を��%向上させ
ることができたのです。私た
ちは日々新しいことを試して
います。
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連絡先 

Weber Cooling B.V. 
GENERAL EXPORT 

The Netherlands 
+31 884 256 250 

info@webercooling.com

Weber Cooling Asia Ltd. 
ASIA-PACIFIC 

Hong Kong 
+852 5803 0317 

asia@webercooling.com

webercooling.com

地元のディーラー 

パシフィック

パシフィック洋行株式会社
〒���-����日本

東京都中央区八丁堀�-��-�
八丁堀NF�Fビル

電話番号: ＋�� � ���� ����
Fａｘ: ＋�� � ���� ����


